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PREFEITURA MUNICIPAL DE 

PREFEITURA MUNICIPAL DE IRAUÇUBA 
GABINETE DA PREFEITA 

LEI N° 1.541, DE 12 DE ABRIL DE 2021. 

"DISPÕE SOBRE A REVOGAÇÃO DAS 
LEIS MUNICIPAIS N° 1101/2015 E 
1410/2019, E SOBRE A NOVA 
CONSTITUIÇÃO DO SERVIÇO DE 
INSPEÇÃO MUNICIPAL-SIM E OS 
PROCEDIMENTOS DE INSPEÇÃO 
SANITÁRIA EM ESTABELECIMENTOS 
QUE PRODUZAM PRODUTOS DE 
ORIGEM ANIMAL E VEGETAL, E DÁ 
OUTRAS PROVIDÊNCIAS" 

A PREFEITA MUNICIPAL DE IRAUÇUBA, no uso de suas atribuições 
legais conferidas pelo Art. 64, inciso II, da Lei Orgânica do Município de Irauçuba. 
Faz saber que a Câmara Municipal de Irauçuba aprovou e eu, sanciono a seguinte 
Lei: 

Art. 1° - Esta Lei fixa normas de inspeção e fiscalização sanitárias, no 
Município de Irauçuba, para a industrialização, o beneficiamento e a 
comercialização de produtos de origem animal e vegetal, e cria o Serviço de 
Inspeção Municipal - SIM, dando outras providências. 

§ 10  As atividades de inspeção sanitária e atenção à sanidade 
agropecuária, dentro da jurisdição do Município, cabe ao Serviço de Inspeção 
Municipal-SIM. 

§ 20  O Serviço de Inspeção Municipal-SIM será prestado de acordo com 
esta Lei e com os princípios e regras da sanidade agropecuária. Obedecidos os 
parâmetros fixados na Lei Estadual n.° 11.988/92. 

Art. 2° Inspeção sanitária de produtos de origem animal e vegetal é o 
processo sistemático de inspeção e fiscalização, acompanhamento, 
monitoramento, avaliação e controle sanitário, compreendido da matéria-prima 
até a elaboração do produto final. 

§ 1° Depois de instalada, a inspeção sanitária poderá ser executada de 
forma permanente ou periódica. 

§ 21  A inspeção poderá ser executada de forma permanente nos 
estabelecimentos durante o abate das diferentes espécies animais: 

- Entende-se por espécies animais de abate, os animais domésticos de 
produção, silvestres e exóticos criados em cativeiros ou provenientes de áreas 
de reserva legal e de manejo sustentável. 
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PREFEITURA MUNICIPAL DE IRAUÇUBA 

GABINETE DA PREFEITA 

§ 3° Nos demais estabelecimentos previstos nesta Lei a inspeção poderá 
ser executada de forma periódica: 

- Os estabelecimentos com inspeção periódica terão a frequência de 
execução de inspeção estabelecida em normas complementares expedidas pelo 
órgão ou entidade competente para inspecionar e fiscalizar, considerando o risco 
dos diferentes produtos e processos produtivos envolvidos, o resultado da 
avaliação dos controles dos processos de produção e do desempenho de cada 
estabelecimento, em função da implementação dos programas de autocontrole, 

§ 0 A inspeção sanitária se dará, dentre outros 

- Nos estabelecimentos fornecedores de matérias-primas de origem 
animal e vegetal, naqueles que recebem animais, matérias-primas, produtos, 
sub-produtos e seus derivados para beneficiamento ou industrialização, com o 
objetivo de obtenção de alimentos e bebidas para comercialização, e nos 
estabelecimentos fabricantes desses produtos, excluídos restaurantes, 
padarias, pizzarias, bares e similares; 

II - Nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas de origem 
animal e vegetal, em caráter complementar, para identificar as causas de 
problemas sanitários apurados na matéria-prima e nos produtos no 
estabelecimento industrial. 

Art. 30  Estão sujeitos á inspeção e fiscalização prevista nesta Lei: 

1- Carnes e seus derivados; 
II- Leite e seus derivados; 
III- Mel, a cera de abelha e seus derivados; 
IV- Ovos e seus derivados; 
V- Pescado e seus derivados; 
VI- Frutas, hortaliças e seus subprodutos; 
VII- Cereais e seus subprodutos; 
VIII- Bebidas; 
IX- Outros produtos de origem animal e vegetal; 
X- Os produtos alimentícios artesanais. 

Art. 40  A inspeção sanitária é um serviço oficial, devendo ser executada 
por servidor ou empregado público do Município, de Consórcio Público com 
personalidade jurídica de direito público ou oriundo de termo de cooperação e 
assistência com as demais instâncias do Sistema Unificado de Atenção à 
Sanidade Agropecuária - SUASA. 
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Art. 50  São princípios a serem observados nos serviços de inspeção 

sanitária: 

- Promover a preservação da saúde humana e do meio ambiente e, ao 
mesmo tempo, que não implique obstáculo para a instalação e legalização da 
agroindústria rural familiar de pequeno porte; 

II - Ter o foco de atuação na qualidade sanitária dos produtos finais; 

III - Promover o processo educativo permanente e continuado para todos 
os atores da cadeia produtiva, estabelecendo a democratização do serviço. 

Art. 6° O Município de Irauçuba poderá estabelecer parceria e cooperação 
técnica com outros municípios, Estado do Ceará e a União, bem como se 
consorciar e delegar a consórcio público de direito público o Serviço de Inspeção 
Sanitária para facilitar o desenvolvimento das atividades e a sua execução em 
conjunto com outros municípios. 

§ 1° O produto inspecionado e certificado por órgão ou entidade 
responsável pelo Serviço de Inspeção Municipal-SIM, desde que reconhecida a 
equivalência entre este e o Serviço de Inspeção Estadual-SIE, mediante 
convênio ou instrumento congênere entre as autoridades competentes, poderá 
ser comercializado em todo o território estadual. 

§ 20  O Serviço de Inspeção Municipal-SIM poderá solicitar diretamente, 
ou por intermédio de consórcio público, sua adesão ao SUASA. 

§ 30  Após a adesão do Serviço de Inspeção Municipal-SIM ao SUASA os 
produtos inspecionados poderão ser comercializados em todo o território 
nacional, de acordo com a legislação vigente. 

Art. 70  A fiscalização sanitária referente ao controle sanitário dos produtos 
de origem animal e vegetal após a etapa de elaboração, compreendida a 
armazenagem, o transporte, a distribuição e a comercialização até o consumo 
final, será de responsabilidade do Departamento de Vigilância Sanitária do 
Município, incluídos restaurantes, padarias, pizzarias, bares e similares, em 
conformidade ao estabelecido na Lei n°015/2005. 

Parágrafo único, A inspeção e a fiscalização sanitária serão 
desenvolvidas em sintonia, evitando-se superposições, paralehsmos e 
duplicidade de inspeção e fiscalização sanitária entre os órgãos responsáveis 
pelos serviços. 

Art. 80  O Serviço de Inspeção Municipal-SIM respeitará as especificidades 
dos diferentes tipos de produtos e das diferentes escalas de produção, incluindo 
a agroindústria rural familiar de pequeno porte. 

çF, r),  IR 
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Art. 90  Todas as ações de inspeção e fiscalização sanitárias serão 
executadas visando à segurança alimentar e a educação sanitária, buscando o 
comprometimento dos integrantes da cadeia produtiva agropecuária e da 
sociedade em geral, no cumprimento de normas e regulamentos estabelecidos 
pelo Serviço de Inspeção e pela Vigilância Sanitária do Município, em 
consonância com a legislação pertinente. 

Parágrafo único. Para tanto, buscar-se-á a cooperação com as demais 
instâncias do SUASA, instituições públicas e privadas de ensino, pesquisa e 
extensão, e consórcios públicos. 

Art. 10. A segurança alimentar e nutricional abrange a produção, o 
processamento e a industrialização, a comercialização, a distribuição, o 
consumo de alimento seguro, a utilização biológica dos alimentos - incluindo-se 
a água e as sementes - e sua relação holística com o desenvolvimento humano, 
a informação e a biodiversidade. 

Parágrafo único. Será constituído um Conselho de Inspeção Sanitária e 
Segurança Alimentar com a participação de representante da Secretaria de 
Desenvolvimento Rural e Secretaria de Saúde, para aconselhar, sugerir, debater 
e definir assuntos ligados a execução dos serviços de inspeção e de fiscalização 
sanitária e sobre criação de regulamentos, normas, portarias e outros. 

Art. 11. A inspeção efetuada pelo Serviço de Inspeção Municipal-SIM 
concederá ao produto inspecionado o devido registro, de acordo com as normas 
e critérios específicos previstos em regulamento. 

§ 11  Para obter o registro no SIM o estabelecimento deverá apresentar 
requerimento instruído e dirigido á autoridade competente, solicitando a 
inspeção, e atender a toda documentação exigida pelo processo de registro 
estabelecido na legislação regulamentar. 

§ 20  O registro deverá ser estampado no produto, através de carimbo ou 
rótulo, e conterá as informações pertinentes as suas características, prazo de 
validade e demais elementos fixados em regulamento. 

Art. 12. Fica proibido o transporte, comercialização e o consumo de 
qualquer produto de origem animal ou vegetal sem o registro no Serviço de 
Inspeção Municipal-SIM ou em órgão similar estadual ou federal. 

Art. 13. As instalações do estabelecimento produtor de alimentos 
obedecerão a preceitos normativos mínimos de construção, equipamentos e 
práticas de fabricação, especificados pela regulamentação desta Lei. 
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GABINETE DA PREFEITA 
Art. 14. A matéria-prima, os animais, os vegetais, os produtos, os 

subprodutos deverão seguir padrões de sanidade e fabricação definidos em 
regulamento, portarias, instruções normativas e manuais específicos referidos 
na legislação pertinente. 

Art. 15. A embalagem de produtos de origem animal e vegetal deverá 
obedecer às condições de higiene necessárias à boa conservação do produto, 
sem colocar em risco a saúde do consumidor, obedecendo às normas legais 
vigentes. 

Parágrafo único. Quando a granel, os produtos serão expostos ao 
consumo acompanhados de folhetos ou cartazes de forma bem visível, contendo 
informações previstas no caput deste artigo. 

Art. 16. Sem prejuízo da responsabilidade penal, a infração à legislação 
referente ao Serviço de Inspeção Municipal-SIM acarretará, isolada ou 
cumulativamente, as seguintes sanções: 

- Advertência escrita; 
II - Multa; 
III - Apreensão e perda das matérias-primas ou dos produtos; 
IV - Suspensão das atividades e cassação de licença sanitária; 
V - Interdição total ou parcial do estabelecimento; 
VI - Cancelamento do registro no SIM. 

§ 10  O valor da multa referida no inciso II do caput será fixado pela 
autoridade competente para inspecionar e fiscalizar, não podendo ser inferior a 
um trigésimo do maior salário-mínimo mensal vigente ao tempo do fato, nem 
superior a 5 (cinco) vezes esse salário, sendo que: 

1- Na fixação da pena de multa deve-se atender, principalmente, a 
situação econômica do infrator e se o ato foi praticado mediante ardil, simulação, 
desacato e embaraço à ação fiscal; 

II- A multa pode ser aumentada até o triplo, se a autoridade competente 
considerar que, em virtude da situação econômica do infrator, é ineficaz, embora 
aplicada no máximo; 

III - O valor da multa será atualizado, quando da cobrança, pelo Índice 
Nacional de Preços ao Consumidor Amplo-IPCA, indice de correção monetária 
oficial do governo federal. 

§ 20  A interdição de que trata o inciso V do caput poderá ser levantada, 
após atendimento das exigências que motivaram a sanção. 
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§ 30 Se a interdição não for levantada, será efetuada a cassação do alvará 

de Licença de Localização e Funcionamento, no prazo de: 

1- 10 (dez) dias, quando a autuação ocorrer em virtude de adulteração do 
produto; 

II- 30 (trinta) dias, quando a autuação ocorrer pelo não atendimento das 
condições higiênico-sanitárias exigidas. 

Art. 17. As taxas de inspeção e fiscalização decorrentes da atuação 
institucional do Serviço de Inspeção Municipal-SIM, serão regulamentadas por 
Decreto Municipal. 

Parágrafo único, O valor das taxas será reajustado anualmente, na 
primeira quinzena do mês de dezembro, a critério do Poder Executivo Municipal. 

Art. 18. As taxas instituídas têm como fato gerador: 

- A prática de atos em razão do exercício do poder de policia; 

II - A utilização, efetiva ou potencial, dos serviços públicos que compõem 
o Serviço de Inspeção Municipal-SIM, prestados ao contribuinte ou postos à sua 
disposição. 

Art. 19. O valor da taxa deverá ser pago em postos bancários, 
devidamente autorizados a receber os valores dos tributos e multas pelo órgão 
ou entidade competente pela inspeção e fiscalização sanitária. 

Parágrafo único. A autoridade competente pode, em casos ou situações 
excepcionais, autorizar o recebimento do valor da taxa em locais ou por 
estabelecimentos ou pessoas diversos daqueles compreendidos nas 
disposições do caput. 

Art. 20. O contribuinte da obrigação tributária é a pessoa jurídica ou física 
beneficiária do serviço prestado, e o responsável tributário pelo pagamento a 
pessoa que o solicitou. 

Art. 21. Competem aos agentes do Serviço de Inspeção Municipal-SIM 
os atos típicos de lançamento, arrecadação, controle e fiscalização das taxas, 
sem prejuízo do exercício da competência originária dos fiscais da Tributação 
Municipal para a prática dos atos de lançamento e fiscalização dos demais 
tributos de competência do Município. 

Parágrafo único. A competência dos agentes do SIM compreende. 
inclusive, a aplicação de penalidades pelo inadimplemento da obrigação 
tributária ou pelo descumprimento desta Lei. 
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Art. 22. Os recursos financeiros arrecadados em decorrência da cobrança 
de taxas, preços públicos e multas no âmbito do Serviço de Inspeção Municipal-
SIM: 

- Devem ser aplicados exclusivamente na melhoria, modernização, 
expansão, realização dos serviços de inspeção e fiscalização e de outras 
atividades do SIM, ou na manutenção e funcionamento do abatedouro público 
municipal: 

II - Podem ser destinados a fundos ou reservas financeiras para a 
aquisição de infraestrutura para o serviço. 

Art. 23. As receitas decorrentes da aplicação das penas pecuniárias, bem 
como das taxas remuneratórias pelos serviços prestados em decorrência desta 
Lei, pertencerão a Secretaria de Desenvolvimento Rural, Secretaria a qual é 
vinculado o Serviço de Inspeção Municipal-SIM. 

Art. 24. Fica autorizado o Município de Irauçuba a firmar gestão associada 
com consórcio público de direito público do qual venha a ser membro 
consorciado, para a prestação dos serviços de inspeção e fiscalização sanitária 
e outras atividades, e exercer outras competências relativas ao Serviço de 
Inspeção Municipal-SIM, de acordo com as disposições da Lei Federal n° 11.107 
de 2007 e sua regulamentação vigente. 

Art. 25. Os recursos financeiros necessários á implementação da 
presente Lei e do Serviço de Inspeção Municipal-SIM serão fornecidos pelas 
verbas alocadas no Orçamento do Município, os constantes de contrato de rateio 
firmado com consórcio público, os oriundos da cobrança de tarifas ou taxas pelos 
serviços prestados junto aos estabelecimentos assistidos ou inspecionados e de 
recursos das demais instâncias do SUASA. 

Art. 26. O Poder Executivo poderá regulamentar esta Lei através de 
Decreto Municipal. 

Art. 27. Ficam revogadas as Leis Municipais de n° 1101, de 15 de abril de 
2015 eden° 1410, de 05 de julho de 2019. 

Art. 28. Esta lei entra em vigor na data de sua publicação, ficando 
revogadas todas as disposições em contrário. 

Palácio Verde, Irauçuba-CE, em 12 de abril de 2021. 

Patrícia Maria Santos Barreto 
PREFEITA MUNICIPAL 
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L DE PENTECOSTEPREFEITURA MUNICIPA

ESTAD0 DO CEARA•   PREREITURA MUNICIPAL I)E PENTECOSTE
SECRETARIA DE SAUDE

I..EI NO 548/2003 DE 16 DE DEzm®RO DE 2o03. -

Regula  a  obrigatoriedade da pr6via Iuspe¢fro
e   Fiscalizapao    dos   produtos    de   Origen
Animal,      produzidos     no     municipio     de
Pentecoste destinados ao` consumo.

0 PREFF,ITO MUNICIPAL DE PENTECOSTE, no uso de sues atribuic6es legais:

Art.   1°  -  Esta  Lei  regula  a  obri`gatoriedade  da  pr6via  iuspeeao  e  fiscalizaeao  dos
prodi`tos  de  origem  animal,  produ*dos  no  Muricipio  de  Pentecoste  e  destinados  ao
consumo,   mos   limites   de   sua   area   geogranca,   mos   termos   do   artigo   30,   VII   da
Constitutcao  Federal  de  1988,  e  em  consorfencia  com  o  disposto  nas Leis Federais n°

i.e2c8a3o'£,efde8o:e:::::3dri#:>ife88£ind£?.3a.,dee°#?tr;5deda]9£:leo::Z£?a°g;
M\,nicipio.

2;=:=tna]:{grdee¥ttn°asd::S;amLa:!#ssepues9::o°dsu;:gs¥tbe#3rd°u€::°:."t6rias.primas,

0 pescado e seus derivado§;
Aves, ovos e seus derivados;
0 inel a cera de abelha e §eu§ derivados;

Art. 3° - A inspee5o que trata esta Lei, faz-se-a:
a)       Nos  estabelecimentos  industriais  especializados,  com  instalap6es  adequadas  para

matanca de animals e sou preparo  ou industrializagao,  sob, qualquer forma, para o
consuno;

b)       Nos entrepostos de recebimentos e distribuieao de pescados e nas rabricas que os
industrializarem;

c)       Nos  entrepostc>§  de recebimentos e  distribuieao de leite, nas fabricas de laticinios,
nos  entrepostos,  postos  de  recebimentos,  refiigeraeao  e  manipulapao  de  leite  e
seus derivados;

d)      Nos entrepostos de ovos.e seus derivados;
e)       Nos     entrepostos     que    recebem,     manipulam,     armazenan,    conservan,    ou

acondicionam prodiitos de origem animal;
I)        Nas propriedades rurais e mos apiarios.

Art.   4°  -  i  da  competencia  da  Satde,   atrav6s  do  servico  de  Inspegfo  Sanitata  e
I.ndustrial  de produtos  de  origem aninal,  a inspecao mos estabelecimentos mencionedos
nas aline{is a,b,c,d,e,f, do art. 3° que fngam com6rcio municipal

TRACA 13ERNARDINO COMES  BEZERRA, 457 -CENTRO -FONE: (85) 352.2616 -TELEFAX: (85) 352.2617 -CEP 62.640iloo -PENTECOSTE-CE.
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Art.  5°  - Fica  expressamente  proibida  em todo  o  munictpio  a duplicidade de Inspec5o
Industrial e Sanitai.ia enumerado no art 3°.

Art.  6°  -  Todo  e  qua]quer  estabelecimento industrial  ou  entreposto enquadrado no  a i
3°,  deverd  ser Brfe3Hmi±  na  forma  de  regulanentapao  e  demai§  at3£
complelnentares, no 6rgao competente da Secretaria de Satde, se a produefo for obje[o
de com6rcio municipal.

All.   70 :-;,

comerci`i]

pilstos   de   embarque,   serao  inspecionados  em  entreposto  ou  outro  e§tabelecimentos
localizados   nos   centros   consumidores,   antes   de   serem   distribuidos   para   consumo
p`'iblico, na forma que for estabelecido nos respectivos regulamentos.

AI.   8°  -  Os  produtos  de  origem  animal,  devidanente  inspecionndos  pelo  servigo  de
inspegao   sanitina   e   industrial   de  produtos   de   origem   animal,  terto  livIe  transito
sanitdioepodendosercolocado§avendaemqualquerpartedoterrit6riomunicipal.

Art..  9°  -  Os  recursos  financeiros  provenientes  do  recolhimento  das  taxas  de  inspegao
sanit<iria   e  industrial   de  prodtitos  de  origem  animal,  registro  de  estabelecimentos  a
r6tulos,   deverao   ser   aplicados   na  manuteneao,   melhoria  e  expan§ao  das  atividad"
inerentes ao servigo.

.An.loo   -As   infrag6es`a§   normas  previstas  nesta  Lei   serto  punidas  isoladas  ou
c`lmulativanente,   com  as  seguintes  san96es  sein  prejuizos  das  punig6es  de  natureza
ci\'el e penal cabivei§:

I-Adveri'enciaseoinfratorforprimanoenaotiveragidocomdolooumafe;
11 - Mu]ta;
Ill  -  Apreensao  ou  inutilizacao  das  mat6rias-primus,  produtos  e  subprodutos,  quando
nao  apresentarem  condig6es higienicas  adequadas  ao fro a que se destinam,  ou forem
adiilteradas.
IV     -     Suspensao,     impedimento     ou     interdicao     temporina    ou    definitiva    do
e§tabelecimento;
V - Denegagao,  cassagao  ou  cancelamento  de  registro  quanto  a infragao consistir en
adulteraeao  ou  falsificagao  dos  produtos,  ou  for verificndas,  mediante inspeeao t6cnicq
refllizada  por  autoridade  competente,  a  persistencia  de  condig6es  higienicas/sanitin€is
imdequzidas.

Art.   Ilo   -Os  valores  das  taxas  de  in§pegao,  registro§  e  multas,  serao  estabelecidos
all.a`.€s  da  Secretaria  de  Agricultui.a  e Recursos  mdricos,  reajustedos  semestralmente,
na forma da legislaeao aplicivel.

A]i.   12°  -  0  Minist6rio  Pi'iblico  e  a  Secretaria  Pdblica,  prestarto  todo  apoio  quando
solicitamos  para  o  fiel  cumprimento  dos  servigos  de  inspegao  §anitata e industrial dos
produtos de origem animal.

Os  produtos  de  que  tratan  as  alineas  "d"  e  "e"  do  artigo  3°,  destinado§  ao
municipal,  que  nao  puderem  ser  fiscalizados  nos  centros  produtores  ou  nos
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Art.  13° - i  da  competencia exclusiva do  servico  de iuspeeao e industrial da Secretariz'.
desabde:    ,

a)       A classificacao dos estabelecimentos;
b)       A  determirragao  das  condig5es  e  exig6ncias  para  o  registro,  relacionamento  e

transt`er§ncia d os est abelecimentos
A fisd.alizacao da higiene das in§talg* es dos estabelecimentos;
A determinacao das obrigac6es dos proprietdrios respous4veis ou seus prepostos;
A inspee5o "ante e post - mortem" dos animals destinado§ a matanca;
A inspeeao  e reinspegao  de todos  os produtos,  subprodutos e mat6rias-primas,de
origem   aninal   durante   diferentes  fases   de  industrializap5o,   aproveitamento   e
tTansporte;

g)       A  fixacao  de  tipos  e  padr6es,  e  a  aprovacfro  de  fomulas  e  produto  de  origem
animal;

h)       o registro de r6tulos emarcas;
i)        A  uberacao  de  transito  de  produto,  subprodutos  e  mat6rias-primas  de  origem

animal;
j) '.      A colheita de material para analis9 de laborat6rio;
k)       A  aplicacao  das  penalidades  dec.prrentes das infrac6es  cometidas,  de  acordo  ci:;'T

regoulamento aprovado pelo Poder Executivo Municipal;
I)        0   planejamento   para   instalapao   de   estabelecimento   que  abatem  animals,   ou

beneficiam seus produtos.

AI1:.  14° -A Secretaria de Sabde concedera o prazo mrfuo de 180 (cento e oitenta) dias
de  acordo  com  cada  caso,  para  que  os  estabelecimentos  previstos  nesta  Lei  que  se
encoptrem  funcionando  inadequadamente  no  Municipio,  se  adaptem  as  exigchcias  da
referida I.ei

Paragrafo   bnico  -   0  Poder  Executivo  Municipal  baixat  de  inediato,   o  decreto
aprovando  o  regulamento  da  inspecao  saritaria  e  industrial  dos  produtos  de  origem
aninal.

Art.  15a - Esta Lei entrara em vigor na data de sua publicapao, revogadas as disposic6es
em contrdrio.

Paeo da Prefeitura Mu.nicipal de Pentecoste.
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REGULARENTO DA INSPECAO SANITARIA E INDUSTRIAL DOS PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL NO MUNIcipIO DE PENTECOSTE

TiTULO I

DI SPOSIC6ES PRELIMINARES

Art.  1° -0 presente regulamento de acordo  com a Lei Municipal n°  548  de  16 de dezembro
de  2003,  toma  obrigat6ria  a  previa  inspec5o  e  fiscalizapao  dos  produtos  de  origem  animal,
produzidos  no  Municipio  de  Pentecoste  e  destinados  ao  consumo,  mos  liinite§  de  sua  area
geogranca,  nos  termos  do  Artigo  30,  inciso  VII  da  Constituigao  Federal  de   1988,  e  em
consonincia com dispostos nas Leis Federais n°  1283, de I 8 de dezembro de  1950, n° 7889 de
23 outubro de 1989 e artigo 8°, incisos.. XXVI, XXX e Alinea "a", e Art.  195 da Lei Organica
do Municipio.

Art.  2° - A inspeSao  Sanitaria e Industrial de Produtos de Origem Animal,  sera exercida pela
Secretaria de Satde, atraves do SeDdgLdelESQesaQLM!±aigipaL- SIM, dando cumprimento as
nomas estabelecidas na presente Lei e impondo as penalidades previstas, abrangendo:

I.   A hidene geral dos estabelecimentos registrados;
11.   A captapao, canalizagao, deposito, tratamento e distribuicao das aguas residuais;

Ill.    0 funcionamento dos estabelecimentos referidos no Artigo 3° da Lei Municipal n° 548
de 16 de dezembro de 2003;

IV.    As   fases   de   recebimento,   elabora9ao,   manipulap5o,   preparo,   acondicionamento,
conservacao, transporte de todos os produtos de origem animal e suas materias primas,
adicionadas ou nao vegetais;

V.   0 exame "ante" e "post-mortem" dos animais de apougue;
VI.    A  embalagem  e  rotulagem  de  produtos  e  subprodutos,  de  acordo  c.om  os  tipos  e

padr6es    previstos    no    Regulamento,    Normas    Federais,    Estaduais    e    F6rmulas
Aprovados;

VII.   A classificacao de produtos e subprodutos de acordo com os tipos e padr5es previstos
no Regulamento, Nomas Federais, Estaduais e F6rmulas Aprovados;

VIII.   As mat6rias primas nas fontes produtoras e intermediarias;
IX.    Os  meios  de  transportes  de  animais  vivos,  os  produtos  derivados  e  suas  mat6rias

primas destinadas a alimentapao humana;
X.    Os  exanes organoleptico,  microbiol6gicos,  fisico-quimico  e histol6gicos das materias

primas ou produtos.

ng Art.30 - Os t6cnicos em inspe95o portarao  carteira de ldentidade Funcional  da  Secretaria de
Satde, contendo a sigla SIM, o numero de ordem, none, fotografia, cargo, data da expedicao
e validade.

:£EParagrafo bnic
tdenico em insp

obrigat6ria a pr6via apresentapao de ldentidade Funcional,  sempre que o
estiver desempenhando suas atividades profissionais.

Art.4° - A concessao de ``Habiti-se"  para estabelecimentos localizado na zona urbana e rural
sujeitos a lnspec5o Municipal depende da realiza95o de vistoria da obra dos tecnicos do` SIM,
com  vistas  a  verificapao  do  atendimento  das  exigencias  espectficas  relatives  a  instalap5o
destes estabelecinentos, contidas neste regulamento,
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TITUL0 11
DO REGISTRO DOS ESTABELECIRENTOS INDUSTRIAIS E ENTREPOSTOS

Art.  5° -Depende de registros no SIM, o funcionamento dos seguintes estabelecimentos:

I.    Matadouro:  de bovinos,  de suinos,  de aves,  de coelhos,  de caprinos e ovinos e demais
especies   devidamente   aprovadas   para  o   abate,   fabrica  de  conserva,   charqueadas,
fabrica  de  gordurosos,  entrepostos  de  canes  e  derivados,  fabrica  de.produtos  de
origem aninal n5o comestivel;

n.   Postos de leite e derivados, fabrica de laticinios, usinas de beneficiamento de leite;
in.   Entrepostos de pescados e fabricas de conservas de pescados;
IV.    Entrepostos de ovos e fabricas de conservas de ovos;
V.   Apiino.

Pndgrofo   dnico   -   A   criterio   do   SIM,   a   concessao   do   registro   definitivo   para   os
3stabelecimentos   descritos   neste   artigo   pode   ser   preeedida   de   concessao   de   registro
`Ljrovis6rio,   por   un   prazo   no   qual   serao   avaliadas   as   condie5es   de   funcionamento   do

3stabelecimento.

Art.6° - 0 redstro see requerido a Secretaria Municipal de Satde, instruindo-se os processos
Com os seguintes documentos.     .

I.     Requerimento  diriddo  ao  Secretario  Municipal  de  Satde,  solicitando  o  registro  e  a
inspe9ao pelo S.I.M. - Servico de Inspecao Municipal;

11.     Plana   baixa   com   cortes   e   fachadas   da   construcao,   acompanhada   do   memorial
descritivo, aprovados pela Secretaria de viac5o 0bras e Urbanismo do n"nicipio;

Ill.     Relapao descritiva do maquinino e fluxograma com especificacao volum6trica;
IV.    ReSstro no cadastro Geral de contribuintes -CGC (fotoc6pia);
V.     Inscrigao na secretaria da Fazenda do Estado do ceara -SEFAZ (fotocdpia);

Art.7°  -  A  outorga  de  alvat  de  localizapao  e  funcionamento  para  os  estabelecimentos
ocalizados na zona urbana ou rural sujeitos a inspecao Municipal, de comprovapao no SIM.
Art.8°  -  Qualquer  ampliapao,  remodelapao  ou  construgao  nos  estabelecimentos  registrados,
:unto  de  suas  dependencias  quanto  de  suas  instalac6es,  s6  podem  ser feitas  ap6s  aprovac5o
orevia dos projetos  pelo SIM.

Art.9°  -  Nos  estabelecimentos  de  produtos  de  origem  animal  destinados  a  alimentap5o
iumana  6  considerada  bdsico,  para  efeito  de  registro,  a  apresentapao  previa  de  boletim  de
3xame   de   4gua   de   consumo   do   estabelecimento,   que   teve   se   enquadrar   nos   padr6es
ricrobiol6gicos e fisico-quimicos.

rinL:Out-o£Sfa#xpasede]mfch:LasT!#a3nssEatk88€;Ek9;d8Ste{qT:[ctfo°Le£P°±ca:V[esLE]6
?ROVISORIO".

Par4grafo iinico - na hip6tese de expedic5o  do  "TITULO DE REGISTRO PROVIsdRIO"
]evera o documento conter a data liinite de sua validade.
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Art.1 I  -0  estabelecimento  que  interromper  seu  funcionamento  por  espaco  superior  a  06
(seis)  meses  s6  poderd  reiniciar  suas  atividades  mediante  inspec5o  pr6via  de  todas  as  suas
dependencias, instalap6es e equipamentos.
Pardgrafo iinico -Quando a interrupgao do funcionamento ultrapassar a  12 meses,  podera ser
cancelada o respectivo registro.

TiTULo Ill

DO FUNCIONARENT0 DOS ESTABELECIRENTOS

Art.12  -  0  funcionamento  dos  estabelecimentos  industriais  e  entrepostos  somente  serao
licenciados mediante atendimento das seguintes condig6es basicas e comuns:

I.   Dispor de lur natural e artificial,  e de ventilapao suficiente, em todas as dependencias,
respeitadas as peculiaridades de ordem tecnol6gica cabiveis;

11.    Possuir pisos e paredes lisos,  de cor clara,  impemeabilizados de maneira que facilite a
limpeza e higienizacao ;

Ill.   Possuir nas  dependencias de manipulagao  de comestiveis,  forro  de  material  resistente
a   unidade   e   a   vapores,   construido   de   modo   a   evitar   o   acumulo   de   sujeira   e
contaminapao.  de ffoil  limpeza e   higienizacao,  podendo o mesmo  ser dispensado  mos
casos em que a cobertura proporcionar perfeita vedapao  a entrada de poeira,  insetos,
passaros e assegurar unia perfeita higienizacao.

IV.    Dispor  de  dependencias  e  instalap6es  minimas,  respeitadas  as  finalidades  a  que
destina,   para  recebimento,   industrializapao,   embalagem,   dep6sitos  e  expedicao
produtos comestiveis,  sempre separados, por meio de paredes-totais, das de-stin;das ao
preparo de produtos n5o comestiveis.

V.   Dispor de  mesas  com  revestimento  impermeavel  para  os  trabalhos de  manipulacao  e
'prquo  de  materias  primas  e  produtos  comestiveis,  construida  de  forma  a  permitir

ffoil e perfeita hictenizacao;
VI.   Dispor quando  necessalio  de dependencias para a administrapao,  oficinas e depdsitos

diversos, separados, preferentemente do corpo industrial;
VII.   Dispor   de   tanques,   caixas,   badejas   e   quaisquer   outros   recipientes   de   material

impermedveL de superficie lisa de facil lavagem e higienizacao;
VIII.   Dispor   de   rede   de   abastecimento   de   agua   para   atender,    suficientemente,    as

necessidades do trabalho;
IX.   Dispor de  igua ffia  abundante  e,  quando  necessario,  de  instalap6es de  vapor e  agua

quente, em todas as dependencias de manipula9ao e preparo, nao s6 de produtos, como
de subprodutos nao comestiveis;

X.   Dispor  de  rede  de  esgoto  em todas  as  dependencias,  com  dispositivo  adequado  que
evite  refluro  de  odores  e  a  entrada  e  roedores  e  outras  animais,  ligados  a  tubos
coletores, e estes ao sistema geral escoamento;

RI.   Dispor,    confome    lerislapao    especifica,    de    vestianos    e    instalap6es    sanitina
adequadanente instaladas,  de dimens5es e em ndmero  proporcional ao pessoal,  com
acesso indircto as dependencias industriais. quando localizadas em seu corpo;

XII.   Possuir,  qundo necessario,  instalap5es de frio em rfumero e area suficientes,  segundo
a capacidede do estabelecimento;
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ml.   Ihispor de equipamento necessario e adequado aos trabalhos, obedecidos os principios
da t6cnica industrial e facilidade de higiehizac5o,  sendo facultativo o aproveitamento e
preparo de subprodutos n5o comestiveis;

XIV.    Dispor,  quando necessario de equipamento gerador de vapor com capacidade para as
necessidades do estabelecimento, instalado em dependencias extemas;

XV.   Dispor  de  dep6sitos  adequados  para  ingredientes,  embalagens,  continentes,  materiais
ou produtos de limpeza;

XVI.    0   estabelecimento   que   nao   possuir   equipamento   e   preparo   de   subprodutos   nao
comestiveis  devefa  dar  destino  a  estes  rejeitos  de  forma  nao  causadora  de  poluicao
ambiental.

CApiTULO I

-         DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art.13 -Os estabelecimentos de canes e derivados sao classificados em:

I.    Matadouro fiigorifico;
11.   Mtadouro

Ill.   Matadouro de outras especies animais;
IV.    Matadouro de aves e coelhos;
V.   Matadouro de caprinos eovinos;

VI.   Fabrica de conservas;
VII.   Fabrica de produtos gordurosos;

VIII.   Fforica de produtos derivados nfo comestiveis;
IX.   Entrepostos de came e derivados;
X.   Charqucadas.

i  1°  -  Entende-se  por  "matadouro  frigorifico"  o  estabelecimento  de  inbito  municipal  para
)om6rcio  municipal,  dotado  de instalac6es  completas  e  equipamentos  adequados  para  abate,
nanipulapao,   elaborapao,   preparo   e  conservapao  das   esp6cies  de  apougue,   sob   variadas`ormas,  com aproveitamento  completo,  racional  e perfeito  dos  subprodutos nao  comestiveis,

jossuird instalacao de frio industrial.

i   2°   -   Entende-se   por   "matadouro"   o   estabelecimento   industrial   cujos   produtos   serao
lestinados  ao  com6rcio  no  Municipio  de  Pentecoste,   dotado  de  instalac6es  completas  e
3quipamentos  edequados  para  o  abate  dos  animais  de  acougues,   elaboracao,  preparo  de
;onservag5o das carcacas devendo possuir instalap6es de frio adequadas.

i 3° - Entende+se por "matadouro de outras espdeies de animais" o estabelecimento dotado de
nstalag5es apropriadas para o abate sanitino. Ex: ras, escargot. Etc.

; 4° - Entende-se por "Fabrica de conservas" o estabelecimento que industrializa a came das
Jinas  esp6cies  de  aapugue  sem  sala  de  matanca  anexa,  e  que  em  qualquer  dos  casos  seja
lotada de instalap6es  de frio  adequadas,  sendo  facu]tativo  a aparelhagem  para o  preparo de

I 'ubprodutos nao comestiveis.
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§   5°   -   Entende-se   por   "Fabrica   de   produtos   gordurosos"   o   estabelecimento   destinado
exclusivamente ao preparo de gorduras,  excluida a manteiga,  adicionadas ou nao de mat6rias-
primas de origem vegetal.
§ 6° - Entende-se por "Fabrica de produtos derivados nao comestiveis" o estabelecimento que
manipula  mat6rias-primas   e  residuos   de  animais   de  varias  procedencias,   para  o   preparo
exclusivo de produtos utilizados na alimentapao nao humana.

§  7°  -  Entende-se  por  "Entrepostos  de  came  e  derivados"o  estabelecimento  destinado  ao
recebimento,  guarda,  manipulagao  conservacao,  acondicionamento  e  distribuicao  de  canes
resfiiadas ou congeladas das diversas esp6cies de acougue e outros produtos animais.

Art.14  -considerando-se  "carne  de  apougue"  as  massas  musculares  maturadas  e  demais
tecidos que a acompanham,  incluindo ou n5o a base 6ssea correspondente e que procede dos
animais abatidos sobre inspe9ao veteriniria.

§  1°  -  Quando destinadas a elaborapao  de conservas em geral,  por "came "  (mat6ria-prima)
±evem-se   entender   as   massas   musculares   despojadas   de   gordura,   aponeuroses,   vasos,
gfroglios, tend6es e ossos.

§  2°  -  Cousiderando-se  "mindos"  os  6rgaos  e  visceras  dos  animais  de  apougue,  usados  na
alimentapfo humana, alch dos p6s, maos e cauda.

Art.15  -0  animal  al)atido  formado  das  massas  musculares  e  ossos,  desprovidos da  cabeea,
mocot6s,  cauda,  couro  6rgaos  e  visceras  toraxicas  e  abdominais,  tecnicamente  preparado,
3Onstitui a "carcaca".

§ ,1° -Nos suinos, para efeito de reinspecao, desde que venham acompanhados dos respectivos
3ertificados de inspecao, as suas carcapas podem ou nao incluir o couro, cabega e pes.

§  2°  -  A  "carcaca,"   dividida  ao   longo   da  coluna  vertebral  da  as  "meias  carca9as"  que,
subdivididas por urn corte entre as duas costelas, dao os "quartos" anteriores ou dianteiro e os
3Osteriores Ou traseiros.

Art.   16   -   A   simples   designacao   "produto",   "subproduto",   "mercadoria"   ou   "generos",
significa, para efeitos do presente Regulamento, que se trata de "produto de origem animal ou
suas materias-primas".

SECAO twlcA

DO FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIRETOS DE CARNES E DERIVADOS

Art.17 -Os estabelecinentos de came e derivados devem satisfazer as seguintes condic6es, a
3riterio do Servi¢o de lnspe9ao Animal - SIM

I.    Ser  localizado  em  drca  de  expans5o  urbana  e  rural,   dispondo  de  suficientes  "p6
direito"  nas  salas  de  matanga  de  modo  a  pemitir  a  instalapao  dos  equipamentos,
principalmente  da trilhagem a6rea,  numa altura adequada a manipulapao  das carcacas
higienicapiente, e demais materias-primas;
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11.    Dispor  de  currals  e/ou  pocilgas  cobertas  convenientes  pavimentadas  e  providas  de
bebedouros;

in.    Dispor,  no caso de estal)elecimento de abate,  de meios que possitiilitem a lavagem e a
desinfeccao  dos  veiculos  utilizados  nos  transportes  de  animais,  segundo  crit6rio  do
SIM.

IV.    Dispor,   de   acordo   com   a   classificagao   do   estabelecimento,   de   dependencias   de
matanga    suficientemente    ampla    para    permitir    o    normal    desenvolvimento    das
respectivas operap6es, com dispositivos que evite o contato com a carcapa com o piso
ou entre si,  e preferencialmente evitem contato manual direto  dos operatos durante a
movinentapao das mesmas;

V.   Dispor,   nos   estabelecimentos   de   abate,   de   dependencias   para   o   esvaziamento   e
limpeza  dos  est6magos  e  intestinos.  a  manipula¢5o  de  cabegas,  Iinguas  e  as  demais
visceras comestiveis;

VI.   Dispor  de  acordo   com  este  regulamento,   de  graxaria  para  o  aproveitamento  de
mat6rias-primas gordurosas  e  subprodutos  nao  comestiveis,  de  camaras  frias,  de  sala
de  desossa,  de  depend6ncias  techicamente  necessatas  a  fabricac5o  de  produtos  de
salsicharia e conservas de dep6sito e salga de couros,  de salga e ressolga e secagem de
came,    de   dep6sito   de   sut)produtos   nao   comestiveis   e   de   dep6sitos   diversos,
proporcionais a capacidade do estabelecimento.

VII.   Dispor de  equipamento  completo  e  adequado,  tais  como,  platafomas,  mesas,  carros,
caixas,  estrndos,  pias,  esterilizadores,  e outros utilizados em quaisquer das fabricas de
recebimento e industrializapao da mat6ria-prima e do preparo de produtos, que seja em
ninero suficiente e construido com material que permita facil e perfeita. higienizacao.

VIII.    Possuir   dependencias   especificas   para   higienizapao   de   carretilhas   e/ou   tialancins,
carros,   gaiolas,   bandejas   e   outros   componentes   de   acordo   com   a  finalidade   do
estabelecimento;

. IX.   Dispor  de  equipamento  gerador  de  vapor  ou  similar  com  capacidade  suficiente  para
suprir as necessidades do estabelecimento, ben como instalae5es de vapor de agua em
todas as dapendencias de manipulapao e industrializa9ao;

Pardgrafo  unico - Os  estabelecimentos  destinados  ao  abate  de  AVES  e  COELHOS  devem
satisfazer as seguintes condig6es especificas :

a)   Dispor  de  platafoma   coberta  para  recepgfo   dos  animais,   proteSda   dos  ventos
dominantes e da incidencia direta dos raios solares;

b)   Dispor de mecanismo que permita realizar as operap6es de sangria, esfola, eviscerac5o
e  preparo  da  carcaca  (toalete)  com  as  aves  ou  coelhos  suspensos  pelos  p6s  a/ou
cabe¢as;

c)    mspor de dependencia exclusiva para as operap6es de sangria;
d)   dispor de dependencia exclusiva para as operac6es de escaldagem e depenagem,  ou de

esfola, no caso de coelhos;
e)   Dispor  de  dependencia  para  as  operap6es  de  eviscerapao,  toalete,  pre-resfriamento,

gotqjamento, classificapao e embalagem;
I)    Dispor quando for o caso, de dependencia para a realizacao de cortes de carcacas.
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CAPITULO 11

DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS
Art. 18 - Os estabeleeimentos de leite e derivados sao classificados em:

1.       propriededes rurais, compreendendo:
a)       fazendes leiteiras;
b)       estthulos leiteiros;
3)       granjas leiteiras;

2 -Postos de leite e derivados, compreendendo:

a)   Abrigos rfusticos;
b)   Postos de reffigerag5o;
c)   Postos de recebimento;
d)   Postos de desnata9ao;
9)   Postos de coagulap5o;
I)    Queijarias.

3 -Estabelecimento industriais, compreendendo :

a)   Usinas  debeneficiamento;     .
b)   Fabricas de laticinios;
c)   Entrepostos de laticinios;

Art.19  -Entende-se  por  "propriedades  rurais"  os  estabelecimentos produtores  de  leite  para
qualquer finalidede comercial a saber :

§  1° -"fazenda leiteira",  assin denominado  o estabelecimento localizado geralmente em zona
rural,destinado a producao de leite tipo "C" para fins industriais;

§  2°  -  "estfroulo  leiteiro",  assim  denominado  o  estabelecimento  localizado  em zona  rural  ou
suburbana  ,  de  preferencia    destinado  a  producao  e  refrigerapfo  de  leite  para  consumo  em
ratureza, tipo "8";

§   3°  -   "granjas  leiteiras",   assim  denominados   o   estabelecimento   destinado   a  produgao,
refiigeraeao. pasteurizapao e envasamento  para o consumo" em natureza" do leite tipo `.A".

Jarigrafo dnico - As fazendas leiteiras,  conforme sua   localizapao em relap5o aos mercados
;onsumidores e de acordo com os meios   de transportes, podem fomecer para o consumo "in
ratura".  Leite  tipo  ``8"  desde  que  satisfapam as  demais exigencias previstas para o  estabulo
eiteiro.

Art. 20 -Entende - se por  "postos de leite e derivados", estabelecimento intermediinos entre
is  fazendas  leiteiras  e  as  usinas  de  beneficiamento  ou  fabricas  de  laticinios,  destinadas  ao
•ecebinento  de    leite,  de  creme  e  outras  mat6rias-primas,  para  dep6sito,  por  curio  tempo,

ransvase,  reffigerap5o,  desnatagao.  ou  coagulagao e transporte imediato aos estabelecimento
•egistrados, a saber:

pRAeA BER iARDiNO GOMEs BEZERRA, 457 -CENTRO . FONE: (85) 352.2615 -TELEFAx: (85) 362-2617 -cEp 62.64Oi]OO -pENTEcOsTE.cE.
CNPJ. 07J382.651/0001€8 -C.a.F. 06.920-195.1



'o

PREFEITURA MUNIcl PAL DE PENTECOSTE

1.  "abrigo  rdstica",  assim  denominada  a  instalapao  simples  a  margem  das  estradas,  onde  os
lat6es  de  leite  ou  de  creme  sao  depositados,  enquanto  aguardam  a  passagem  de  veiculo
coletor;

2. "posto de recebimento", assim denominado o estabelecimento destinado ao  recebimento de
creme ou de leite  de consumo ou industrial, onde podem ser realizadas operap6es de medidas,
pesagem ou  transvase para acondicionamento ou atesto;

3. "posto de refrigeracao", assim denominado o estabelecimento destinado ao tratamento, pelo
frio, de leite reservado ao consumo ou industrializapao;

4. "entre posto de laticinios",  assim denominado o estabelecimento destinado ao recebimento,
maturapao,   classifica9ao     e  acondicionamento  de  produtos  lacteos,   excluido  o  leite     "in
natura„.

SECAO  I

CONDIC6ES BASICAS PARA FUNCIONAMENTO DE ESTABELECIMENTO DE
LEITE E DERIVADOS

Art.21   -  Trata-se  de  estabelecimento   de   leite   e   derivados,   devem  satisfazer  as   seguintes
exigencias:

I.      as  sec6es industriais deverao possuir p6-direito minimo de 04 (quatro) metros, tolerando-
§e 03  (tre8) mctros para recepc6es de leite,  desde  que abertas ben coma as dependencias
sob  temperatura  controlada.  No  caso  de  camaras  frigorificas  o  pe-  direito  podera  ser
reduzido para 2,5 ( dois e meio) metros;

2.      possuir,  quando for o caso, dependencia ou local pfoprio para hidenizapao dos vasilhames
e carros tanques,  os quais   deverao  ser higienizados  antes  do  seu  retomo   aos  pontos  de
Ori8em;

3.      dispor de cobertura  adequada nos locais de carregamento e descarregamento de leite e sous
derivados;

4.     ter  dependencia  para  recebimento  da  mat6ria  -  prima  ou  produto  acabado,  bern  como
lal]orat6rio de anilises, quando for o caso;

5.      quando  destinados  a coagulapao  do  leite   e  a  sua  parcial  manipulacao,  ate  a  obtencao  de
massa dessorada,  enfomada ou  nao,  destinada a fabricap5o de queijos de massa   cozida,
semi-cozida ou filada, e de caseina;

5.1    ter  dependencia  distintas para tratamento  do  leite  e  parcial  manipulap5o  do  produto,  ben
como para as maquinas de producao de frio

5.2   ter canon ffia;

6.  quando  destinados  ao  reffigeranento  do  leite,  sele?ao,  pr6-beneficiamento  e  remessa em
carros tanques isotinicos para beneficiamento complementar ou industrializapao em outros
estabelecimentos:
6. 1  . possuir dqudencia para pre-beneficiamento de mat6ria prima devidamente instalada;

1
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7.  quando destinados ao recebimento de mat6ria-prima para preparo de produtos derivados de
leite,   acal)ados  ou   semi-acabados,   ou  quando   destinados  a  receber  esses  produtos,   para
complementapao e distribuicao.
7.1.   possuir   dependencias   para   elaborac5o   ou   fabricacao   de      produtos   derivados,   sua
conservagao  e  demais  operac5es,  incluindo-se  as  camaras  de  salga,  uma  de  queijos  com
temperatura e umidade controladas, quando for o caso;
7.2.  ter as demais depend6ncias e equipamentos previstos mos itens 5  e 6,  quando for o caso,
considerando os produtos que serao elaborados ou fabricados;

8.  quando  destinados  ao  beneficiamento  de  leite  para  o  consumo  direto,  ou    para  outros
estabelecimentos,  ou  que  receberam  leite ja  beneficiado  para  distribui95o  ao  consumo,  ou
ainda,    desde    que    instalados    e    equipados,    elaborem    ou    fabriquem    produtos    para
complementap5o e distribuig5o :
8.1.  ter  dependencias  para  analises  microbiol6gicas  beneficiamento  de  leite  para  consumo
direto  e para demais operap6es necessinas,  incluindo-se quando for ocaso,  dependencia para
elaboragao ou fabricacao e conserva¢ao de produtos derivados;

9.   quando   destinados  ao   recebimento   de  produtos   lacteos   para  distribuic5o,   maturagao,
fracionamento e acondicionamento,  e desde que convenientemente instalados e equipados,  de
leite  beneficiado  para  o  consumo  direto,   ou  quando  se  destinem  a  fabricapao  de  queijo
fundido, queijo ralado e de coalho:
9.I.   ter   dependencia   para   r.ecebimento   de   produtos   semi-acabados,    sua   classificap5o,
fracionamento, embalagem, conservag5o e demais operap6es necessinas ao fracionamento;
9.2.  dispor,  quando  for  o  caso,  de  dependencia  e  equipamentos  adequados  a  elaboracao  do

queijo fundido e/ou queijo ralado.

SECAO 11

CONDICOES BASICAS PARA DISTRIBUIC;AO DE LEITE EM NATUREZA

Art.22- Denomina-se leite  em  natureza,  o  produto normal,  fresco,  integral nao  pasteurizado,
oriundo de ordenha de vacas sadias.

Art.23  - Nas  localidades  onde  existir  usinas  de  beneficiamento  de  leite,  s6  sera  permitida a
venda de leite em natureza se os animais tiverem teste de sahidade fomecido por urn Medico
Veterinino.

Art.24 - Fforicas de latichios  ou  outros estabelecimentos localizados no interior em cidades
desprovidas de usina de beneficiamento,  podem pasteurizar o leite, para consumo local,  desde
que devidamente aparelhadas.

Art.25 - 0 leite em natureza, nas localidades que nfo disp6em de leite pasteurizado, deve ser
distribuido com observancia das seguintes exigencias:

1,   ser integral e satisfazer ds caracteristicas de padrao normal;
2.   ser distribuido  ao  consumo  dentro  de  03  (tres) horas posteriores ao tdrmino da or`denha,

oriundo de animais comprovadamente sadios;
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3.   ser  distribuidos  em  vasilhames  de  ago  inoxidavel,  aluminio,  ferro  estanhado  ou  outro
material  adequado,  de  perfeito  acabamento  e  sem  falhas,  com  formato  que  facilite  sua
lavagem e esterilizapao;

4.   durante o transporte,  o leite sera protegido  dos raios solares,  por meio pratico e eficiente
usando-se pelo menos lona ou toldo sobre armapao.

Art.  26 - o leite em natureza fomeeido a populacao  sera periodicamente submetido a analise
quimica e microbiol6Sca par analise de composic5o e padrao  de qualidade.

Art.  27 -  0 distribuidor ficara obrigado  a fomecer,  a juizo  do  S.I.M.  relap5o atualizada dos
fomecedores,  none  das  propriedades  e  enderegos,  quantidade  media  de  leites  fomecidos  e
atestados  semestrais  de  exames  de  brucelose  ,  tuberculose  e  atestado  de  vacinapao  contra
febre  aftosa    emitidos  por  Medicos  Veterinarios  do  Servico  de  Defesa  Sanitaria  Animal  do
Municipio.

CApiTULO Ill

DOS ESTABELECIRENTOS DE PESCADOS E DERIVADOS

Art. 28 - Os estal)elecimentos destinados ao pescado e seus derivados sao classificados em:

I.    Entreposto de pescado;
I.    Fabrica de couservas de pescado;

§  1° -  Entende-se por "entreposto  de  pescado"  o  estabelecimento  dotado  de dependencias e
instalap6es adequadas ao recebimento, manipulapao, frigorificap5o e distribiuc5o do pescado.

§  2°  -  Entende-se  por  "fabrica  de  conservas  de  pescado"   o  estabelecimento   dotado  de
dependencias  e instalap6es  e  equipamentos adequados ao  recebimento  de industrializacao do
pescado por qualquer foma, com aproveitamento integral de subprodutos nao comestiveis.

SECAO tINICA

Do FUNcloNAInNTo DE ESTABELECRENToS DE pEscADos E DERIVADos

Art.   29   -   Os   estabelecimentos   de  pescados   e   derivados   devem   satisfazer  as   seguintes
condic6es:

I.  Estabelecimentos   que   recebani,    manipulem   e   armazenem   pescado   RESFRIADO   E
CONGELADO  e/ou  se  dediquem  a  sua  INDUSTRIALIZACA0  para  consuno  humano,
sob qualquer forma:

a)   Dispor  de  dapendencias,  instalap6es  e  equipamentos  para  recepcao,  selecao,  inspecao,
industrializap@o,    armazenagem    e    expedi95o    do    pescado,    compativeis    com    suas
finalidades;

b)   Possuir instalapdes para o fabrico e armazenagem de gelo, podendo essa exigencia, apenas
no que tange a fabricac5o,  ser dispensada em regi6es onde exjsta facilidade para aquisi9ao
do gelo de cpmprovada qualidade sanitdria;
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c)   Dispor  de  saparaefro  fisica  adequada  entre  as  areas  de  recebimento  da  materia-Prima  e
aquelas destinadas a manipulapao;

d)   Dispor  de  equipamento  adequado  a  hiperclora95o  de  agua  de  lavagem  do  pescado  e  da
limpeza e higieniza9ao das instalag6es, equipamentos e utensilios;

3)   Dispor  de instalapao  e equipamento  adequado  a colheita e ao transporte dos  residuos de
pescado, resultantes do processamento industrial para o exterior das areas de manipulacao
de comestiveis;

[)    Dispor  de  instalac6es  e  equipamentos  para  o  aproveitamento  adequado  dos  residuos  de
pescado,   resultantes   do   processamento   industrial,   visando   a   sua   transformapao   em
subprodutos nao comestiveis,  podendo  em casos  especiais,  ser dispensada esta exigencia,
permitindo-se  o  encaminhalnento  dos  residuos  de  pescado  aos  estabelecimentos  dotados
de  instalap6es  e  equipamentos  pr6prios  para  esta  finalidade,  cujo  transporte  devera  ser
realizado em veiculos adequados;

g)   Dispor de camara de espera para o  armazenamento de pescado fresco,  que n5o possa ser
manipulado ou comercializado de imediato;

h)   Dispor de equipamento adequado a lavagem e hiSenizapao de caixas, recipientes, grelhas,
bandQjas,  e outros utensilios usados para acondicionamento  e dep6sito para transporte de
pescado e seus subprodutos;

i)    Dispor    nos    estabelecimentos    que    elaboram    produtos    congelados,    de    instalac6es
ffigorificas independentes para o congelamento e estocagem do produto final;

))    Dispor  mos  casos  de  elaborapao  de  produtos  curados  de  pescado,  de  camaras  frias  em
ndmero   e   dimens6es   necessarios    a   estocagem,    podendo    em   casos   especiais    ser
dispensadas   essa   exigencia,   permitindo-se   o   encaminhamento   do   pescado   curado   a
estabelecimentos datados de instalap6es frigorificas adequadas ao seu armazenamento;

k)   Dispor no caso de elaborapao de produtos curados do pescado, de dep6sitos de sal;
i)    Dispor quando necessdrio, de laborat6rio para controle da qualidade de seus produtos.

11  -  estabelecimentos  destinados  a  ESTOCAGEM  de  pescado  frigorifico,  dispor  de  cinara

ffi8:n:fis:b*g:¥m¥t::d=:edno¥:nf°AS°ri8r#%S::Ssq#{3ReodDettin8'snaocomestiveisde
A.escado;

1)     Dispor de separapao  fisica edequada entre  as  areas de pre e  p6s-secagem,  para aqueles
que elaboren farinha de pescado;

j)     Localizarem-se afastedos do perimetro urbano;
3)     Dispor,  conforme  o  caso,  de instalap5es e equipamentos para a desodoriza95o  de gases

resultantes de suas atividades industriais.
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CAPITULO IV

DOS ESTABELECIMENTOS DE REL E CERA DE ABELHAS

Art. 30 - Os estabelecimentos destinados ao mel e cera de abelha sao classificados em.

I - apidrio;
H - entreposto de mel e cera de abelha;

§  1°  -  Entende-se  por  "apiario"  estabelecimento  destinado  a  producao,  podendo  dispor
instalap6es e equipamentos   destinados ao processamento e classificapao e industrializac5o
mel e seus derivados.

§  2°  -  Entende-se  por  "entreposto  de  mel  e  cera  de  abelhas"  estabelecimento  destinado  ao
recebimento, classificapao e industrializapao e cera de abelhas.

SECAO UNICA

DO FUNCIONiRENTO DE ESTABELECIRENTOS DE MEL, CERA DE ABELHA E
DERIVADOS.

Art.  31  -   Os estabelecimentos de mel,  cera de abelha e seus derivados deverao  satisfazer as
seguintes exigencias:

I .-dispor de dependchcias de recebimento;
11 -dispor de dependchcia de manipulapao, preparo, classificapao e embalagem do produto.

CAPITULO V

DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 32 - Os estabelecimentos de ovos e derivados sao classificados em:

I - entreposto de ovos;
H - fabrica de conserva de ovos.

§  1°  -  Entende-se  por  "entreposto  de  ovos"  o  estabelecimento  destinado  ao  recebimento,
classificapao,  acondicionanento,  identificag5o  e  distribuicao  de  ovos  em  natureza,  dispondo
ou rfeo de instalap6es para sua industrializapao.

§   2°  -  Entende-se  por  "fabrica  de  conservas  de   ovos"   o   estabelecimento  destinad`o  ao
recebimento e a industrializapao de ovos.
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SECAO tJNICA

DO FUNCIONARENTO DE ESTABELECIRENTOS DE OVOS E DERIVADOS.

Art. 33 -Os estabelecimentos de ovos e derivados devem satisfazer as seguintes condic6es:

I - dispor de sala ou area coberta para recepcao dos ovos;
11 - dispor de area pqua ovoscopia,  exame de florescencia de casca e verificagaQ do estado de
conservapao dos ovos;
Ill - dispor de drea para classificap5o comercial;
IV - dispor, quando necessino de camaras frigorfficas;
V -dispor, quando for o caso de dependencia para industrializagao.

Par4grafo  inico  -  As  fabricas  de  conservas  de  ovos  terao  dependencias  apropriadas  para
recebimento, manipulap5o, elaborapao, preparo, embalagem e dep6sito de produto.

CAPITULO IV

DA IIIGHNE DOS ESTABELECIRENTOS

Art.  34  -  Todas  as  dependencias  e  equipamentos  dos  estabelecimentos  devem  ser mantidos
em  condic6es   de  hiSene,   antes,   durante  e  ap6s  a  realizac5o   dos  trabalhos  de  rotina  e
industriais,  dando-se  o     devido  destino  das  aguas  servidas  e  residuais,  de  acordo  com  a
legislapao anbiental pertinente.

Art.   35   -  0  maquinino,   carros,   tanques,   vagonetes,   caixas,   mesas,   demais  materiais   e
utensilios serao convenientemente marcados de modo a evitar equivocos entre os destinos de
produtos comestiveis e os usados no transporte ou dep6sito de produtos nao comestiveis,  ou
ainda  utilizado  na  alimentapao  de  animais,  usando-se  as  denominac6es  COMESTivEIS  e
NAO CORESTivEIS.

Art.  36 - Os pisos e paredes,  assim como o equipamento e utensilios utilizados na industria,
devem ser lavados diarianente e convehientemente desinfetados,  neste caso,  pelo emprego de
substancias previanente aprovados pelo S.I.M`

Art.   37  -  Os  estabelecinentos  devem  ser  mantidos  limpos  livre  de  moscas,   mosquitos,
baratas,  ratos,  carmmdongos  e  quaisquer  outros  insetos  ou  animais  prejudiciais,  agindo-se
cautelosamente quanto ao emprego de venenos, cujo uso s6 6 permitido nas dependencias nao
destinadas   6 manipulapao  ou  dep6sito  de produtos  comestiveis e mediante a autorizacao da
Inspecao Muliicipal, nao permitindo o emprego de produtos biol6Scos.

Par4grafo  dnico  - i  proibido  a  permanencia  de  caes,  gatos  e  outros  animais  estranhos no
recinto dos  estabelecinentos e locais de coleta de mat6ria-prima.

Art.  38  -  Todo pessoal que trabalhe com produtos  comestiveis,  desde o  recebimento  ate  a
embalagem, deve usar unifomes pr6prios e limpos, inclusive gorros.
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com compromisso

Art.   39  -  0  pessoal  que  manipula  produtos  condenados  ou  trabalhe  em  necrop§ias  fica
obrigado a desinfctar as maos, instmmentos e vestuarios, com anti-s6pticos apropriados.

Art.  40  -  i  proibido  fazer  refeic6es  mos  locais  onde  se  realizam  trabalhos  industriais,  bern
como  depositar  produtos,  objetos  e  material  estranho  a  finalidade  da  dependencia  ou  ainda
guardar roupas de qualquer natureza.

Art.  41  -E proibido empregar na coleta e embalagem de mat6rias primas e produtos   usados
na  alimentap5o  humana,   vasilhames  de  cobre,   latao,   zinco,  barro,   estanho  com  liga  que
contenha mais de 2% (dois por cento) de chumbo ou que apresente estanhagem defeituosa, ou
qualquer  utensilio  que,  pela  forma  e  composicao,  possa  prejudicar  as  materias-primas  ou
produtos.

Art.  42 - Os funcionatos do  estabelecimento  dever5o  fazer pelo  memos urn exame de sadde
anual.

§  1° - A inspegao m6dica 6 exigida, tantas vezes quantas necessarias,  para qualquer emprego
do estabelecimento, inclusive seus proprietarios, se exercerem atividades industriais
§ 2° - Sempre que fique comprovada a existencia de dermatose,  de doenca infecto-contagiosa
ou  repugnante  e  de  portadores  indiferentes  de  salmonelas,  em  qualquer  pessoa  que  exerca
atividade    industrial    no    estabelecimento,    sera    IMEDIATARENTE    AFASTADA    DO
TRABALHO, cabendo a lnspecao Municipal comunicar o fato a autoridade de Salde Pdblica.

Art.  43  -  Em  caso  algum  6  pemitido  o  acondicionamento  de  materias-primas  e  produtos
destinados a alimentapao humana em carros, recipientes ou continentes que tenha servido para
produtos nao comestiveis.
Art.  44 - 0  SIM poderi exigir em  qualquer ocasiao,  desde que julgue necessino.  quaisquer
medidas hidenicas nos estabelecimentos, areas de interesse, suas dependencias e anexos.

TiTuro Ill

DAS 0BRIGA¢6ES DAS FIRMAS

Art. 45 -Aos proprietatos de estabelecimentos compete:

I - Observar e fazer observar as exigencias contidas no presente Regulamento;
11   -   Fomecer   pessoal   necessario   e   habilitado,   bern   como   material   adequado  julgado
indispensavel   aos  trabalhos   de   inspecao,   inclusive   acondicionamento   e   autenticidade   de
anostra para exanes de laborat6rio;
Ill - Fomeeer aos empregados e funcionarios da inspegao uniformes completos e adequados
aos diversos serviaps ulna ou mais vezes ao ano, de acordo com a recomendapao do S.I.M. ;
IV -Fomecer   ate  loo (decimo) dia util de cada m6s os dados estatisticos do mss anterior de
interesse  na  avaliapao  da  produ¢5o,  industrializapao  transporte  e  com6rcio  de  produtos  de
origem animal, ben como as guias de recolhimento da taxa de lnspecao devidamente quitadas
junto ao Fundo Municipal de Inspegao Sanitata Animal -FUMISA;
V - Dan  aviso  antecipado  de  48  (quarenta  e  oito)  horas,  no  minimo,  sobre  a  realizapao  de
quaisquer   trabalhos   mos   estabelecimentos   sob   inspeeao   permanente,    mencionando   sua
natureza e hera ,de inicio e de provivel conclusao;
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VI - Avisar, com antecedencia de 24 horas, da chegada de animais a serem abatidos t6dos os
]ias que sEjam solicitados pela lnspecao Municipal.
VII  -  Quando  o  estabelecimento  funcionar  em  regime  de  inspec5o  permanente  e  estiver
rfastado  do  perimetro  urbano,  fomecer  gratuitamente  habitacao  adequada  aos  servicos  ou
3ondugao,  no  caso  de nao  hover meio  de transporte  phblico  facil  e acessivel,  condic6es que
;ergo avaliados pelo S.I.M. ;
\/Ill  -  Fomecer  gratuitamente  alimentagao  ao  pessoal  da  lnspegao  quando  o  horino  das
•efeig6es nao permitir que os  servidores nao facam  em  suas  residencias,  a juizo da inspecao,

unto ao estabelecimento;
:X - Fomecer material pr6prio e utensilios para guardar, conservacao e transporte de mat6rias
3 produtos nomais e pecas patol6gicas, que devem ser remetidas ao laborat6rio;
{ - Fomecer armatos, mesas, arquivos,  mapas,  livros e outro material destinado a lnspecao
Vlunicipal para seu uso exclusivo;
H  -  Fomecer  material  pr6prio,  utensilios  e  substancias  adequadas  para  os  trabalhos  de
impeza, desinfeapao, esterilizag5o de instrumentos, aparelhos ou iustalac6es;
in - Manter locais apropriados, a juizo da lnspecao Municipal para recebimento e guarda de
natdias-primas  procedentes  de  outros   estabelecimentos   sob   lnspecao   ou   de  retomo  de
:entros  de  consuino,  para  serem  reinspecionadas  bern  como  para  sequestro  de  carcacas,
nat6rias-prirms e produtos suspeitos;
Ill - Fomecer substincias apropriadas para desnaturapao de produtos condenados,  quando
iao houver instalac6es papa sua imediata transformap5o;
AV - Fomecer instalap6es,  aparelhos e reativos necessanos,  a juizo da Inspe¢o Municipal,
]ara ananse de matdias-primas ou produtos no laborat6rio do estabelecimento;
rv - Manter em  dia  o registro  do recebimento  de  animais  e mat6rias-primas,  especificando
7rocedencia e qualidade, produtos fabricados, saida e destino dos mesmos;
rvl - Manter pessoal habilitado na dire95o dos trabalhos tecnicos do estabelecimento;
C\m - Recolher as taxas de Inspecao previstas na legislapao vigente;

_rvlll  -  Dar  aviso,com  antecedencia  de  24  horas,   sobre  a  chegada  ou  recebimento  de
:>escado;
. ex - Manter a disciplina intema dos estabelecimentos;

. in.  46  -  0  pessoal  colocado  a disposigao  do  estabelecimento  para  o  trabalho  de  inspecao
] icari sob as ordens diretas do S.I.M. .

.ut.   47  -  Cancelado  o  registro,  o  material  pertencente  ao  S.I.M.,   inclusive  de  natureza
tientifica,   o   arquivo   e   os   carimbos   oficiais   de   Inspecao   Municipal   serao   recolhidos   a
; ',ecretaria de Schde;

t `Lrt.  48  -Todos  os  estabelecimentos  devem  registrar,  alem  dos casos previstos,  diariamente
t in livros  pr6prios  e  mapas,  cujos  modelos  devem  ser fomecidos  pelo  S.I.M.,  as  entradas e
i aldas de mat6rias-primas e produtos especificando quantidade, qualidade e destino.

i    1°   -   Tratando-se   de   mat6ria-prima   ou   produtos   e   laticinios   procedentes   de   outros
i=stabelecimentos sob Inspecao,  deve ainda a firma,  mos  livros  e mapas indicados,  lancar data
t e entrada, o ninero da guia de embarque ou certificado sanitino, ndmero de relacionamento
t u registro do estabelecimento remetente.
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§  2°   -Os  estabeleeimentos de leite e derivados deverao fomecer,  a juizo  do  S.I.M.. relapao
atualizada de fomecedores, nome da propriedade rural e atestado sanitato dos rebanhos.

Art.  49 - Os estabelecimentos manterao urn livro  de "OCORRfiNCIAS"  onde o  servidor do
S.I.M. registrut todos os fatos relacionados com o presente Regulamento.

TITULO IV
DA REINSPE¢AO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS

|\ Art.  50 - Os produtos e matchas-primas de origem animal devem ser reinspecionados tantas`     vezes quantas necessdrias, antes de serem expedidos para o consumo,

§  1° - Os produtos e mat6rias-primas que nessa reinspec5o forem julgados impr6prios para o
consumo  devem  ser  destinados  ao  aproveitamento,  a juizo  do  S.I.M„  como  subprodutos
industriais,  derivados  nao  comestiveis  e  alimentacao  animal,  depois  de  retiradas  as  marcas
oficiais e submctidas a desnaturap5o se for o caso.

§  2°  -  Quando  ainda  permitirem  aproveitamento  condicional  ou  beneficiamento,  a Inspegao
Municipal  deve  utilizar,  desde  que  seja  submetida  aos  processos  apropriados  ,  a  liberaeao
produtos e/ou matdias-primas.

Art.  51  -Nenhum  produto  de  origem  animal  pode  entrar  em  estabelicimento  sob  lnspecao
Municipal sem que seja reSstrado em Servico de lnspecao Oficial.

Paragrafo  dnico - E  proibido  o  retomo  ao  estabelecimento  de origem de  produtos que,  na
reinspecao,    seam   cousiderados   impr6prios   para   consumo,    devendo-se   promover   sua
transformao5o ou inutilizar5o.

Art.  52 - Na reinspecao de came em natureza ou  conservada pelo frio deve ser condenada a
que apresentar qualquer alterapao que faca suspeitar de processo de putrefapao, contaminapao
biol6gica, quimica ou indicios de zoonoses.

§ 1° - Sempre que necessdrio a Inspecao verificara o pH sobre o extrato aquoso da came.
§ 2° - Sem prejuizo da apreciapao dos caracteres organol6pticos e de outras provas, a Inspecao
idotara  o  pH  de  6,0  a 6,4  (seis  a  seis  e  quatro  d6cimos)  para  considerar  a  came  ainda em
:ondic6es de consumo.

Art.   53   -  Nos  eutrepostos,   onde  se  encontram  depositados  produtos  de  origem  animal
procedentes de estabelecimentos sob Inspegao Oficial, a reinspecao deve especialmente visar:

J` - Sempre que possivel, conferir o certificndo de sanidade que acompanha o produto;

I - Identificar os r6tulos com a composicao e rnarcas oficiais do produto ben como a data de
Cal>ricapao, prazo de validade, ntimero de lote e informap5es sobre a conservagao do produto;

ill - Verificar as condi96es de integridade dos envolt6rios, recipientes e sua padronizap5o;
:V - Verificar os caracteres organol6pticos sobre uma ou mais amostras conforme o caso;
V - Coletar anostra para exame fisico-quimico e microbiol6gico.
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::;:%    `\t~      Administrando com compr,omisib

§  1° -A mostra deve recet)er uma fita envolt6ria aprovada pelo  S.I.M., claramente preenchida
•elo interessado ou pelo funcionario que coleta a amostra.
3  2°  -  Sempre  que  o  interessado  desejar,  a  amostrapode  ser  coletada  em  triplicata,  com  os
nesmos  cuidados  de  identificacao   assinalados  no   §  primeiro,   representando  uma  delas  a
:ontraprova  que  permanecera  em  poder do  interessado,  lavrando-se  urn termo  de  coleta  em
fuas vias, umas das quais sera destinada ao interessado.

]or conta do interessado.

3° - Quando o interessado divergir do resultado do exame pode requerer, dentro do prazo de
8  (quarenta e oito) horas,  a analise da contraprova,  sendo  que os custos do exame correrao

4° -0 requerinento sera dirigido a autoridade competente do . S.I.M. .
5° - 0 exame da contraprova deverd ser realizado em outro laborat6rio credenciado,  com a

)resenga de urn representante do S.I.M. .
§ 6° - A16m de escolher o laborat6rio oficial para o exame da contraprova,  o interessado pode`azer-se representar por urn tecnjco de sua confian9a.

i 7° - Confome a condenapao da mat6ria-prima,  do produto ou partida, a Inspecao Municipal
leterminat sua destinagao.
; 8° -As amostra para a prova ou contraprova, coletadas pelo S.I.M., para exame de rotina ou
I Lnalises, serao cedidas inteiramente gratis.

irt.  54 - A reinpeeao pode fiscalizar o embarque, trfrosito e desembarque de mat6rias-primas
t.  produtos  de  origem  animal,  bern  como  as  condi¢5es  higi€nicas  e  instalac6es  dos  carros,
`7ag6es e de todos os meios de tra.nsportes utilizados.

.in.55 -Na reiuspe¢o dos produtos de origem animal sch permitido o reaproveitamento dos
`, irodutos e matdias-primas pelos estabelecimentos de origem,  exceto mos caso de condenapao

1 otal destes.

t.,  1° -No caso do respons6vel pela fal>ricapao ou despacho do produto ou da materias-prima
zecusar   a   devoluoao,   sera   a   mercadoria   ap6s   a   inutiliza95o   pela   Inspec5o   Municipal,
i proveitada para fins nao comestiveis em estabelecimentos dotados de insta]apao apropriada

t    2°   -   A   firma   proprietina   ou   arrendataria   do   estabelecimento   de   origem   dede   ser
I esponsabilizado    e  punido  no  caso  de  nao  comunicar  a  chagada  do  produto  devolvido  ao
i, Scnico em inspeqao do S.I.M. .

ut.56  -No  caso  de  coleta  de  amostras  para  exame  dos  produtos  de  origem  animal,  sera
1 ivrado  o  componente  auto  de  apreensao  da  mercadoria,  ficando  a  mesma  sob  guarda  do
I 3sponstvel pelo estabelecimento, que funcionara como dep6sito ate o resultado dos exames.
ut.   57  -A  mercadoria  contaminada  ou  alterada,   nao  possivel  de  aproveitamento  como

€ stabelece este Regulamento, sera destruida pelo fogo, ou outro agente fisico ou quimico.

j ut.  58 -Oconendo apreensao por falta de indicacao no r6tulo, do registro no S.I.M.,  S.I.F.,
{ u  outro  6rgao  de inspecao  estadual,  ou por falta de carimbo,  o  produto,  ap6s o  respectivo
cxame,  poderd ser destinndo,  no caso de in6cuo,  a estabelecimento de caridade,  asilos,  obras
I eneficentes  ou  Jardim  Zool6gico,  ficando  o  respectivo  interessado  obrigado  a  fomecer  o
I acibo adequado.
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TITULO V

DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

.ilt.  59 -Os produtos  e mat6rias-primas de origem animal,  satisfeita as exigencias legais,  as
]3inspeg6es,   os   pagamentos   das   taxas   e   respeitadas   as   disposig6es   contratuais,   acaso
t,xistentes  e  anteriores  ao  presente Regulamento,  terao  livre curso  sanitario  no Municipio de
I'entecoste.

-  Qualquer  produto  de  origem  animal  destinado  a  alimentapao  humana  devefa,
ttbrigatoriamente,   para  transitar  dentro   no   Municipio   de  Pentecoste,   portar  o  r6tulo  ou

:g::::i%S#a°der:%[itr:dRa:a:an#d:::aspaepc'icoas:%e::I:ru°g:::d::,nanotaflscal,ou

l'afagrafo dnico -Verificedo o desoumprimento do Art.  60 deste Regulamento, a mercadoria
§ era  apreendida  pelo  S.I.M.,  que  lhe  clara  o  destino  conveniente,  devendo  ser  lavrados  os
I 3spectivos temos de apreensao e auto de infraefo contra o infrator.

ut,  61 -Em se tratando de transito de produto animal procedentes de e outros estados, sera
t,bedecido o que estabelece a Legislacao Federal.

TITULO VI

DOS EXARES DE LABORATdRIO

+ ri. 62 -Os produtos de origem animal para consumo, bern como toda e qualquer substincias
cue    entre    em    sua   elabora9ao,    estao    sujeitos    a   exames    laboratoriais    efetuados   em
tonformidades com o Artigo 13° item "I da Lei N° 06 de 01 de agosto de 2003, ou de acordo
{ om as normas espeefficas a serem estabelecidas pela Secretaria de Satde.

§    1°   -   Para   as   amostras   coletadas   nas   propriedades   rurais,   nas   industrias,   veiculos
t -ansportadores ou nos entrepostos,  serao adotados os padr5es definidos pela decreto federal
N° 30.691, de 29 de maap de  1952,  Alterado pelo o decreto federal N °1.255, de 25 dejulho
c e  1962.

§   2°  -  A  Seeretaria  de  Sabde  do  Municipio  de  Pentecoste  e  as  demais  Secretarias,  caso
reeessario,   poderao   celebrar   convenio   objetivando   definir   procedimentos,   cooperapao   e
a Luapao articulada na drea ad inspecao de produtos de origem animal.

- A Secrctaria de Satde,  a seu critdio,  poderd exidr exanes laboratoriais peri6dicos a
em  realizados  em  laborat6rios  particulares  ou  oficiais,  com  Gnus  para  o  estabelecimento

a ue deu origem a anostra,

§ 4° - As reeedas das arreeadap6es previstas no paragrafo anterior serao destinadas ao Fundo
Municipal de lnspeoao Sanitata Animal -FUNISA, em conformidade com a Lei n° 06 de 01
c: e agosto de 2oo3.                                                                                                                       vfy4gr/¢3
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TITULO VII

DAS TAXAS

Art.  63 -A taxa de in§pecao prevista no Art.  11  da Lei 06 de 01  de agosto de 2003, cobradas
pela  visita  do  (s)  t6cnico  (s)  do  S.I.M.,  aos  estabelecimentos  registrados,  see  recolhida  ao
Fundo Municipal de Inspecao Sanitoria Animal -FUMISA.

Art. 64 -As multas, taxas e registros previstas no Art.  11  da Lei 06 de 01  de agosto de 2003,
ser5o estabelecidas por ato do  Secretario de Satlde e reajustados semestralmente na forma da
legislagfro vigente aplicado pelo Servico de Inspec5o Sanitaria Animal - FUMISA.

TITuro VIII

DAS INIRACOES E PENALIDADES

Art.   65  -  No  caso  de  descumprimento  do  disposto  no  presente  Regulamento,  em  atos
complementares   ou   instruc6es   que   forem   expedidas,   serao   adotados   os   procedimentos
previstos no Art.  10 da Lei 06 de 01  de agosto de 2003.

Art.  66  -  A  mercadoria  contaminada  ou  alterada,  nao  possivel  de  aproveitamento  como
estabelece este Regulamento sera destruida pelo fogo ou outro agente fisico ou quimico.

Art.  67 - Para effito  de apreensao  ou  condenacao,  alem de casos especificos previstos neste
Regulanento, cousideram-se imprdprios para o consumo,  no todo ou e pare,  os produtos de
origem animal que:

I - Se apresentem danificados por umidade ou fermentapao, ran9oso, mofados ou bolorentos,
de   caracteres   fisicos   ou   organol6pticos   anormais,   contendo   quaisquer   sujidades   ou   que
±emonstrem    pouco    cuidado    na    manipulapao,    elaborag5o,    preparo,    conservacao    ou
acondicionamento;

H - Forem adulterados, frandados ou falsificados;
Ill - Contiverem substancias t6xicas ou nocivas a satde;
[V - Forem prQjudiciais ou imprestiveis a alimentacao por qualquer motivo;
V - Nao estiverem de acordo com o previsto no presente Regulamento;
VI - Contrarie o dispositivo em normas sanitinas vigentes.

Art.   68   -  Alch   dos   casos   especfficos   previstos   neste   Regulamento   sao   considerados
rdulterap5es, fraudes ou falsificag6es :

i -AI)UTERACOES:

i)   Quando   os   produtos   tenham    sido    elaborados   em   condic6es   que   contrarialn   as
especifica96es e determinap6es fixadas;

])   Quando no preparo dos produtos haja sido empregada materia-prima alterada ou impura;
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c)   Quando  no  preparo  tenham  sido  empregadas  substincias  de  qualidade,  tipo  e  especies
diferentes  das  da  composicao  normal  do  produto  sem  previa  autorizapao  da  Inspegao
Municipal;

i)   Quando os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados sem previa autorizapao e nao
conste declarapao nos r6tulos;

3)   Intencao dolosa em mascarar a data da fabricacao.

I -FRAUDE:

a)   Alterapao ou modificapao total ou  parcial  de urn ou  mais elementos nomais do produto,
de acordo co os padr6es estabelecidos ou formulas aprovadas pela Inspe9ao Municipal;

•)   Quando  as  operap6es  de  manipulapao  e  elaborapao  forem  executadas  com  a  intencao
deliberada de estabelecer falsa impress5o aos produtos fabricados;

:)   Suspensao de un ou mais elementos e substitui¢ao por outros visando aumento de volume
ou peso, am detrimento da sua composicao normal ou do valor nutritivo intrinseco:

1)   Conservapao com substancias proibidas;
3)   Especificapao  total  ou  parcial,  na  rotulagem  de  urn  determinado  produto,  que  nao  seja

contida na embalagem ou recipiente;

Ill -FAI.CIFICAC6ES :

i)   Quando  os  produtos  forem- elaborados  preparados  e  expostos  ao  consumo  de  forma,
caracteres e rotulagem que constituem processos especiais, privil6gio ou exclusividades de
outreng sem que seus legitimos proprietinos tenham dado autorizapao;

1)   Quando   forem  usedas   denominap6es   diferentes   das   previstas   neste  Regulamento   ou
formulas aprovadas.

TITELO IX

DAS DISPOSIC6ES GERAIS:

Art.  69 - As normas  e funcionamento  dos  estabelecimentos de  que trata o  Artigo 05  deste
I.egulainento,  ben  como  seu  sistema  de  inspe9ao  associado  a  problema especifico  de  defesa
;anittha animal, e ainda o sistema de comercializacao de seus produtos serao detalhados por
7ortaria do Seeretario de Satde.

'lrt.  70 - A aplicapao da multa n5o  isenta o  infrator do  cumprimento  das exigencias  que  a

enham motivado,  marcando-se quando for o caso,  novo prazo para o cumprimento,  finda o
tiual podefa de acordo com a gravidade da falta e ajuizo do S.I.M., ser novamente multndo no
tJobro da multa anterior, suspenso ou cassado o registro do estabelecimento.

1rt.  71  -Os servidores do  S.I.M.,  em servico da inspecao, ten livre acesso,  em qualquer dia
tiu hora, em qualquer estabelecimento relacionado no artigo 5° deste regulamento.

j\rt.  72 -Nos caso de cancelamento de rectstro a pedido dos interessados, ben como nos de
;assapao  como  penalidade,   devem  ser  inutilizados  os  carimbos  oficiais  nos  r6tulos  e  as
t ;ntregues a Inspgcao Municipal mediante recibo.
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Art.   73   -  Nos  estabelecimentos  sob   lnspe9ao  Municipal   a  fabricap5o  dos  produ.tos  nao
padronizados  s6  sera  permitida  depois  de  previamente  aprovada  a  respectiva  formula  pelo
.S.I.M..

Paragrofo dnico - A aprovapao de formulas e processos de fabricacao de quaisquer produtos
de origem animal inclui os que estiverem sendo fabricados antes de entrar em vigor o presente
Regulanento.

Art.  74  - 0  exane  do  leite  sera  realizado  de  forma  individual  e  coletiva, ®bservando-se  os
seguintes procedimentos :

I - as amostras para o exame individual serao colhidas em cada latao, por proced6ncias;
n  -  as  amostras  para  o  exame  coletivo  serao  colhidas  em  cada  latao.  por  procedencias  e
devidamente uniformizadas;

Art.  75 - 0 leite condenado nos
ser  aproveitado  na  alimentag5o 3vasilhamesoulataoapropriado, previamente   lavado   e   sanitizados,   fechado   com   I-acre

inviolavel   e   pintados   de   vemelho   na   face   extema,   tendo   em   local   visivel   a   inscri9ao`Ahiento And".

Art.   76  -  Para  identificagao  dos  queijos,  charques,  embutidos,  canes  salgadas  ou  secas,
`)rodutos defumados, banhas, gorduras e pescados,  a lnspegao Municipal baixara as instruc6es
iecessarias, obedecida a legislapfo sanitaria vigente.

abelecimentos que, a criterio da Inspegao Municipal. possa
animais  domesticos,  sera  imediatamente  transferido  para

Ah.    77    -   Podefao    existir    nas    propriedades    rurais,    estabelecimentos   destinados   ao    '
..rocessamento artesanal de produtos de origem animal.

Art.  78 - Ap6s a implantacao do S.I.M., somente podefa ser nomeado para a chefia do 6rgao,
rm medico vcteriririo que tiver experi6ncia comprovada na area de inspegao.

Art. 79 -i de competencia exclusiva do medico veterihario a que se refere o artigo anterior, a
:oordenacao da exeoucao e a supervisao das normas contidas neste regulamento.

?atgrafo  bnico  -  As  normas  de  implantapao,  registro,  funcionamento  e  inspegao  desses
3stabelecimentos,  serao  detalhadas  atrav6s  de  portaria  do  Secretario  de  Satde,  conforme`aculta o Artigo 3 da Lei N° 06 de 01 de agosto de 2003

Art.   80  -  Os  estabeleeimentos  oficias,  estatais  e  para-estatais  estao  no  mesmo  nivel  dos
i3stabelecimentos    particulares    em    se    tratando    da    observancia    das    disposic6es    desse
egulanento.

Art.   81   -  Os  servidores  do   Serviap  de  Inspeg5o  Municipal  poderao  solicitar  apoio  das
iutoridades policiais, quando necessario a exeoucao das a96es fiscais a seu cargo.
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